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n Safety Precautions

* Before using your Contact Grill
for the first time slightly grease the
hot-plates with a cotton cloth and
heat for10 minutes at level Ill of the
thermostat. A slight odour at this
time is normal.

¢ Before heating the Contact Grill,
decide which side of the hot-plates
you will use and ensure that they
are properly in their place. Never
change the plates while the grill is
hot.

¢ When you want to lift the grill, first
remove the locking strip from its
housing underneath the handle and
fix it to its place in the lower section.
The locking strip holds the upper
and lower sections.

¢ Never use sharp metal objects
such as knives or forks when
cleaning the hot-plates. They may
damage the PTFE coating.

¢ Unplug the grill during cleaning
and while removing or replacing
the hot-plates.

¢ Never place the apparatus in
water.

e Since the thermostat measures
the temperature from the bottom
plate, place food on this plate first
when in barbecue mode. Use the
other plate when there is no empty
space left.

e When you are heating, keep the
contact grill closed. When cooling
leave it open.

* This appliance is not intended for
use by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge, unless
they have been given supervision
or instruction concerning use of the
appliance by a person responsible
for their safety.

¢ Children should be supervised to
ensure that they do not play with
the appliance.




Ejgchnical Specifications and Accessories

1- On/Off switch and pilot light
2- Hot plates

3- Dripping spout

4- Locking strip

5- Base locking hook

6- Thermostat knob

Mains voltage . 220-240V ~ 50-60Hz
Consumed power - 2000 W
Hot-plate dimensions : 330 x 230 mm

Hot-plates : Aluminium Plate

Coating of hotplate

base - PTFE *

Heater : Stainless tube resistance
Maximum temp.

in base centre : Thermostat level | : 170°

: Thermostat level Il : 200°
: Thermostat level Il1: 230°
Weight (net) : 3200 gr
Dimensions 1380 x 310 x 125 mm

(*) PTFE: Dupont: TEFLON, ICI: ALGAFLON,
Hoechst: HOSTAFLON




BfCooking Positions and Levels

You may use your Contact Grill for
multi-functional cooking by
interchanging the hot-plate
positions and adjusting the
thermostat.

Closed Cooking Position

In this position the food is placed
between the top and bottom hot-
plates.

As both surfaces simultaneously
come into contact with the food, the
cooking time is considerably
shortened. In this position food can
be grilled, toasted, barbecued, etc.
The upper cooking section is heavy
enough for contact and does not
need to be pressed down. If the
food in between the plates is
pressed down the taste may be
affected.

Parallel Cooking Position

e After lifting the top section by its
handle into an upright position, lift
up slightly (1) then bring down
forward

(2).

e In this position the hot-plates are
parallel to one another with space
in between. The cooking tray can
be used to prepare stews, gratins,
macaroni and cheese, cheese
panés, toasted bread, etc.

¢ This mode can also be used to
defrost frozen food at level | of the
thermostat. When required, the
frozen food may be wrapped in
aluminum foil first.

¢ When you wish to open the top
section in the parellel position, lift
upwards by the handle, holding the
plastic surface where the thermostat
button is located with your other
hand.




Barbecue Position )
Lift the top cooking section slightly
upwards while it is in upright
position.

Hold the handle with one hand and
with the other lift up the hinge as
shown in the picture; bring the top
cooking section into a horizontal
position.

In this position the top and bottom
cooking sections will both be
avaliable in horizontal position next
to each other.

In this position, both hot-plates are
open, thus providing more space
on the surface. Grilled food such
as steaks, chops, hamburgers as
well as various pancakes, eggs,
cheese panés, etc. can all be
prepared in a very short time.

If desired, various cooking pots can
be placed on the surface to be
heated up or kept warm. Remember
when using this cooking mode that
the thermostat measures the
temperature from the bottom hot-
plate. The food to be cooked should
first be placed on the bottom
cooking section; after there is no
space left the top section should
be used.

Interchanging The Hot-Plate
Sides

In order to remove the hot-plates,
pull forward the locking hook on the
front and remove the dislocated
hot-plate.

U




In order to put the hot-plates back
in, first place down the plate's inner
edge then press down and lock the
front side to the locking hook.

The changing process of the plates
must be carried out while the grill
is cold.

n Using The Contact Grill

First, check the are properly
positioned. When using for the first
time or after washing, slightly grease
the cooking surfaces of the plates
using a paper towel or a cotton
cloth.

* While the grill is in the off position
plug the grill into the electrical outlet.
You may turn on the on/off switch

Thermostat Levels

The cooking temperatures of your
Contact Grill is controlled via a
thermostat knob located on the front
of the bottom cooking section.

I- Warm : Mostly used for
heating food or defrosting frozen
foods.

[I- Hot : Used for preparing
pancakes, sausages,chicken, liver,
etc.

[lI- Very hot : recommended for red
meat, fish, toasts, etc.

These recommendations may vary
according to the thickness and
quantity of the food, the desired
cooking temperature and whether
the food is frozen or not.

after adjusting the thermostat button
to your desired setting. The contact
grill will start to warm and the pilot
light on the switch will turn
on. When the temperature reaches
the desired level the light will turn
off. When using for the first time, a
slight odour is normal while the grill
is warming.




B Using The Contact Grill

e Your contact grill is now ready
and you may begin to cook at your
desired setting. As the heaters
automatically turn on during cooking
the thermostat pilot light will switch
on again.

e |f you wish to store away the
contact grill after cooking, carry out
the necessary cleaning process
then pull down the locking strip
underneath the handle and place
in its position in the bottom cooking
section. The toaster grill is then safe
to handle.

Bgleapipg and Maintenance

e After cooking unplug from the
socket and leave to cool in its open
position.

e [ ater, remove the cooking plates
and handwash or place in a
dishwasher. Never place the
other parts in water.

¢ As the hot-plates and tray are
PTFE-coated and can be scratched,

never clean using sharp objects or
wire sponges.

e Even a very slight scratch on the
surfaces may cause food to stick.
When this occurs, clean by using

a few drops of cooking oil.

* Never clean the outer surfaces
with sharp and abrasive cleaning
materials.




nfg;quenlik Uyanlan

e Cihazinizi ilk kez kullanmaya
basladiginizda, pisirme plakalarini
bir pamukla hafifge yaglayiniz ve
10 dakika sUre ile termostat’in Il|
konumunda isitiniz. Bu sirada hafif
bir koku olmasi normaldir.

¢ Cihazinizi galistirmak istediginizde
once Ust ve alt gruplari birbirine
baglayan kilitteme bandini alt
ayaktaki yuvasindan asagiya
bastirarak kendinize dogru ¢ekip
¢ikariniz ve sap altindaki yuvasina
yerlestiriniz.

e Tost Grill'i Isitmaya baslamadan
dnce, pisirme plakalarinin yerlerine
tam olarak takilmis olduklarini kontrol
ediniz. Cihaz sicak iken plakalari
kesinlikle degistirmeyiniz.

e Cihazinizi kaldirmak istediginizde
once Ust ve alt gruplari birbirine
baglayan kilitteme bandini sap
altindaki yuvasindan gikarip,
asaglya gevirerek yerine takiniz.

® Pisirme plakalarinin temizligi
sirasinda kesinlikle bigak, ¢atal gibi
metal araglar kullanmayiniz. PTFE
kaplamaya zarar verebilirsiniz.
Gerekli durumlarda, plakalar
sogukken temizlik igin Grunle birlikte
verilen temizleme taragini
kullanabilirsiniz.

* Pisirme plakalarini gikarip takarken
ve temizlik yaparken cihazi prizden
cikariniz.

e Cihazi kesinlikle suya sokmayiniz.

* Termostat islyr alt plakadan
Olgtagunden, barbekl konumunda
iken yiyecekleri 6nce bu pisirme
plakasina koyunuz, alt plaka
doldugunda diger plakayi kullaniniz.

e Cihazinizi 1Isitmaya bagladiginizda
kapall, sogumaya biraktiginizda agik
tutunuz.

e UrlinUnlz, fiziksel (gorsel, isitsel)
veya zihinsel engelliler, cocuklar ve
deneyim, bilgi eksikligi olan kisiler
tarafindan, gtvenliklerinden sorumiu
bir kiginin gézetimi olmaksizin,
kullaniimamalidir.

e Cocuklar urun kullanilirken
gbzetim altinda bulundurulmali ve
gocuklarin drun ile
oynamadiklarindan emin
olunmalidir.

¢ Cihazinizi mutlaka toprakli bir prize
takiniz. Uzatma kordonu
kullanildiginda yine tograkh ve kablo
kesitinin en az 1 mm< olmasina
dikkat ediniz. Kordonu mutfakta
yanan ocaktan uzak tutunuz.

* Sebeke kablosu hasar
gordugunde yetkili servis tarafindan
degistiriimelidir.




F] Teknik zellikler ve Aksesuarlar

Kl On/Off salteri ve A Kiliteme bandi
termostat kontrol 1131 H Taban tesbit kancasi

H Pisirme plakalari A Termostat digmesi

H Damlalik

Gerilim 1 220-240V ~ 50 Hz

Gii¢ : 2000 W

Pisirme plakasi dl¢iileri : 330 x 230 mm

Pisirme plakasi : Aliminyum plaka

Pisirme plakasi kaplamasi : PTFE (*)

Isitici : Paslanmaz tup rezistans

Agirlik (ambalajsiz) : 3200 gr

I1zolasyon Sinifi ol

(*) PTFE: Dupont: TEFLON, ICI: ALGAFLON, Hoechst: HOSTAFLON

Urtiniin tizerinde bulunan isaretlemelerde veya tiriinle birlikte verilen diger basili dokiimanlarda beyan
edilen degerler, ilgili standartlara gére laboratuvar ortaminda elde edilen degerlerdir. Bu degerler,
drtindn kullanim ve ortam sartlarina gore degisebilir.
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E] Pisirme Konumlan ve Ayarlari

Tost Grill'inizi, pisirme plakalarinin
konumunu degistirerek ¢cok amagli
pisirme igin kullanabilirsiniz.
Termostat ayari da bu amag
dogrultusunda yardimci olacaktir.

Kapali Pisirme Konumu
Bu konumda, yiyecek alt ve Ust
pisirme plakalarinin arasina konur.

Her iki ylzey ayni anda yiyecege
temas ettiginden pisirme zamani
¢ok kisalir. Bu konumda grill, tost,
patlican kdzleme vb. yapilabilir. Ust
pisirme grubunun agirhgr temas icin
yeterli olup, ayrica bastiriimamasi
onerilir. Aradaki yiyeceQi basarak
ezmek lezzeti olumsuz yénde
etkilemektedir.

Firinlama Konumu

tutarak dik konuma getirdikten

sonra, 6nce hafifce yukariya dogru
cekip (1), daha sonra 6ne yatiriniz

().

® Bu konumda pisirme plakalari
birbirine paralel durumda ve aralari
aciktir. Ekmek kizartma islevinin
yanisira, uygun bir tepsi kullanarak
muhtelif bugulamalar, gratenler,
firnda makarna, peynir pane gibi
lezzetli yiyecekler hazirlanabilir.

e Bu konum, termostat ayari I'de
iken donmus yiyecekleri ¢ozmek
icin de kullanilabilir. Gerektiginde
donmus yiyecek aliminyum folyoya
sarilarak konulur.

L e

e Firinlama konumunda Ust grubu
acmak istediginizde, saptan
yukariya dogru kaldirirken diger
elinizle termostat digmesinin
bulundugu plastik yltzeye
dokunarak iglemi
kolaylastirabilirsiniz.




Barbeki Konumu
Ust pisirme grubunu, dik durumda
iken hafif yukari kaldiriniz.

Bir elinizle sapi kavrarken, diger
elinizle resimdeki gibi mafsali
yukariya kaldirarak, tst pisirme
grubunu yatay hale getiriniz. Bu
konumda alt ve Ust pisirme gruplari
ayni seviyede olacaktr.

Bu konumda her iki pisirme plakasi
yan yana aglk oldugundan yutzey
¢ok genislemistir. Mangal lezzetinde
bonfile, pirzola, kofte gibi izgaralar
ile ¢esitli krepler kisa zamanda
yapilabilir. Ayrica istenirse ¢esitli
pisirme kaplari da bu ytzeye
konularak isitilabilir veya sicak
tutulabilir. Bu konumda
kullanildi§inda énemli bir nokta,
termostatin istyi alt pisirme
plakasindan él¢tagunu
unutmamaktir. Bu ylzden, Uzerine
konulacak malzeme tUm yUzeyi
kaplamiyorsa 6énce alt pisirme

ylzeyi kullaniimalhdir.

Pigirme Plakalarinin Cikarihp
/ Takilmasi

Pisirme plakalarini gikarmak igin 6n
taraftaki tespit kancasini éne dogru
cekerek serbest kalan pisirme
plakasini aliniz.

Yeniden takmak i¢in énce tabanin
arkasini yerlestiriniz ve daha sonra
kilit kancasinin bulundugu 6n
tarafina basarak kilitleyiniz.
Plakalarin takilip ¢ikartiimasi iglemi
mutlaka gril soguk iken yapiimalidir.




Termostat Konumlari

Tost Grill'inizde pisirme plakasi
isilari, alt grup 6nunde bulunan
termostat digmesi vasitasi ile
kontrol edilmektedir.

|-Hafif sicak : Daha ¢ok Isitma
amagcli olarak kullanilir.

[I-Sicak . Krep, sosis, tavuk,
ciger, vs. yapllabilir

I1I-Cok sicak : Kirmizi etler, balik,

I} Tost GrilPin Kullanimi

Once pisirme plakalarinin yerine
tam oturmus oldugunu kontrol
ediniz. Ik kez kullanmaya
basladiginizda ve plakalari
yikadiktan sonra bir temizlik kagidi
veya pamukla pisirme yuzeylerini
¢ok hafif olarak yaglayiniz.

e Cihaz kapall konumda iken
sebeke kablosunu prize takiniz.
Termostat ayar digmesini
istediginiz konuma getirdikten sonra
on/off salterini aginiz. Cihaziniz
Isinmaya baslayacak ve salter
Uzerindeki termostat kontrol 15131
yanacaktir. Isi, ayarlanan seviyeye
ulastiginda isik sénecektir. Ik kez
kullanildiginda, cihaziniz isinirken
bir miktar koku yapmasi normaldir.

¢ Cihaziniz hazirdir, simdi istediginiz
konumu segerek pisirmeye
baslayabilirsiniz. Pisirme sirasinda
isiticilar devreye girdiginde
termostat kontrol 15131 tekrar
yanacaktir.

tost vs. igin tavsiye edilir.

Bu 6neriler pisecek malzemenin
kalinhigina, miktarina, donmus olup
olmamasina ve istenen pisirme
derecesine bagli olarak degisebilir.

~_

 Pisirme bittiginde cihazi kaldirmak
isterseniz, gerekli temizligi yaptiktan
sonra sap altindaki kilitteme bandini
asagi dogru ¢ekerek alt pisirme

grubundaki yerine takiniz. Cihazinizi
bu sekilde emniyetle tasiyabilirsiniz.




] Tost GrilPin Temizligi ve Bakimi

¢ Pisirme bittiginde sebeke
kablosunu prizden ¢ekerek cihazi
aclk konumda sogumaya birakiniz.

* Daha sonra pigsirme plakalarini
¢lkararak bulasik makinasi veya
elde yikayiniz. Cihazin diger
kisimlarini kesinlikle suya
sokmayiniz.

e Pisirme plakalari PTFE kapli
oldugundan ¢izilmemesi igin
kesinlikle telle veya gizici

malzemelerle temizlemeyiniz.

® Ylzeyler Uzerinde olusacak ¢ok
ince bir gizik yiyeceklerin
yapismasina neden olabilir. Boyle
bir yapisma oldugunda, birkag
damla sivi yag damlatarak
temizlemeye calisiniz.

* Cihazinizin dis ylzeylerini de gizici
ve sert temizlik malzemeleri ile
temizlemeyiniz.

¢ Pisirme plakalarinda islem
sonrasinda olusabilecek 6zellikle
kat yiyecek artiklarinin temizligi i¢in
Ozel olarak tasarlanmis temizleme
taragini da kullanabilirsiniz.
Temizleme taragini pisirme
plakalarini ¢izecek kadar
bastirmayiniz ve kesinlikle sicak
yUzeylerde kullanmayiniz. Kullanim
sonrasinda bulasik makinesinde
yikanabilir.

ET- TAVUK - BALIK
PISIRME YUZEYi

NOT : IZGARALAR GIFT
YUZEY KULLANILABILIR




COLONI
Garanti ile ilgili olarak musterinin dikkat etmesi gereken hususlar;

COLONI tarafindan verilen bu garanti, 1zgara ve tost makinesinin normalin disinda
kullaniimasindan dogacak arnzalarin giderilmesini kapsamadidi gibi, asagidaki durumlar da
garanti disidrr.

1. Kullanma hatalarindan meydana gelen hatalar ve arizalar,

2. Urtntn musteriye tesliminden sonraki yikleme bosaltma ve tasima sirasinda
olusan hasar ve arizalar,

3. Voltaj dusuklugu veya fazlaligi hatall, hatali elektrik tesisati, Grindn etiketinde
yazili voltajdan farkli voltajda kullanma nedenlerinden meydana gelebilecek
hasar ve arizalar,

Yangin ve yildinm dusmesi ile meydana gelebilecek hasarlar ve arizalar,

5. Uranun kullanma kilavuzlaninda yer alan hususlara aykir kullanilimasindan

kaynaklanan arizalar.

Urtine yetkisiz kisiler tarafindan yapilan miidahalelerde drtine verilmis garanti sona
erecektir.

Yukarida belirtilen arizalarin giderilmesi Ucret karsihidinda yapilir.
Uraintin kullanim yerine montaji ve nakliyesi triin fiyatina dahil degildir.

Garanti belgesinin tekemmul ettirilerek tuketiciye verilmesi sorumlulugu ttketicinin mali
satin aldigi bayi, acente ya da temsilciliklere aittir. Garanti belgesi Uzerinde tahribat
yapildigl, Grun tzerindeki orijinal seri numarasinin kaldinldigi veya tahrip edildigi takdirde
garanti GECERSIZDIR.

IMALATCI — ITHALATCI : iSTANBUL LED A.s
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TOST MAKINESI VE IZGARA
COLONI
GARANTI BELGESI

COLONI Tost ve Izgara Makinesi'nin kullanma kilavuzunda gosterildigi sekilde kullaniimasi
ve COLONI'nin yetkili kildigi servis elemanlari digindaki sahislar tarafindan bakim, onarim
veya bagka bir nedenle mudahale edilmemis olmasi sartiyla, bitin parcalar dahil olmak
lizere tamami malzeme, iscilik ve Uretim hatalarina karsi 2 (IKl) YIL SURE ILE GARANTI
EDILMISTIR.

Garanti kapsami icinde gerek malzeme ve iscilik gerekse montaj hatalarindan dolay:
arizalanmasi halinde, yapilan islemler icin iscilik masrafi, degistirilen para bedeli ya da
baska bir ad altinda hicbir Ucret talep edilmeyecektir. Garanti suresi icinde yapilacak
onarimlarda gegen sure, garanti stresine ilave edilir. Tamir sdresi en fazla 20 is gunudur.
Bu stre, mamulun yetkili servis ve atélyelerimiz bulunmamasi durumunda, yetkili
saticilarimiza, satin alinan yere veya firmamiza bildirerek teslim edilmesi ve teslim alinmasi
tarihinden itibaren baglar.

Arizanin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile, degistirilecek
pargalarin saptanmasi tamamen firmamiza aittir. Arizanin giderilmesi Grintn bulundugu
yerde veya yetkili servis atolyelerinde yapilabilir. MUsterimizin buna onayi sarttir.

Ancak; garanti hususlari ve garanti belgesinde yer alan sartlara kullanici musterimiz
uymak zorundadir, aksi durumda dretici firmamiz sorumluluk kabul etmemektedir.

SATICI FIRMA

Unvani

Adresi

Tel. / Faks

Fatura T. Ve No

Satis Tarihi

Kase — Imza

URETICI FIRMA

COLONI TUV  TSE CE

Cihazimizin tretimi yukanda bulunan amblemleri olan sertifikali pargalardan yapilmistir.
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ISTANBUL LED AYDINLATMA SANAYI VE DI§ TIC. LTD. STI
CIHANGIR MH. E-5 YANYOL CD.
NO:197/1-5 AVCILAR/ISTANBUL
TEL: 0212 590 09 72-73
FAX: 0212 590 09 76

www.coloni.online
www.coloni.com.tr




